
 
 

 

Gemeinsam die Weihnachtszeit genießen! 
Spezialitäten für Weihnachts-, Firmen- und Familienfeiern 
 
Gemeinsam feiern wie in China -  für Ihr Festessen haben wir das 
folgende Menü mit original chinesischen Gerichten zusammengestellt. 
Wie in China werden alle Speisen in der Tischmitte präsentiert und 
jeder Gast genießt von allen Gerichten. Farblich und geschmacklich 
sollen dabei alle Geschmäcker angesprochen werden. So wird Essen 
spannend, vielfältig und gesellig und die Stimmung bei Tisch entspannt 
und fröhlich. Wie in China gibt es einen Gastgeber, der die Speisen 
für alle Gäste am Tisch bestellt – um Ihnen die Entscheidung leicht zu 
machen, haben wir ein sehr umfassendes 10-gängiges Menu für Sie 
vorbereitet.  
 
 

Festliches Menü 
ab 8 Personen, Preis pro Person € 27,50 (ohne Getränke) 

 
 

Leng Pan – Quartett 冷盘 
Eine Komposition von  vier verschiedenen kalten Vorspeisen 

 
Teigtaschen Spezialitäten 饺子，锅贴，小笼包 

Dreierlei hausgemachte Teigtaschen mit verschiedenen Füllungen 
 

Gedämpfter Rotbarsch 清蒸红鱼 
mit Ingwerstreifen, Lauchzwiebeln und gelbe Sojabohnen 

 
Shanghai Paksoi 清炒小白菜 

Im Wok kurzgebratenes Gemüse 
 

Knusprige Ente 明炉烤鸭 
Traditionell gewürzt, serviert auf Pilzen und chinesischem Gemüse 

 
In Öl gekochtes Rinderfilet 水煮牛肉 

mit pikanten Szechuan-Gewürzen auf gelben Sojabohnensprossen 
 

Hummerkrabben und Calamaris 大虾与鱿鱼 
Würzig gedünstet mit Gemüse und Ingwer 

 
Gong Bao Jiding 宫保鸡丁 

Kaiserlich zubereitete Hühnerwürfel auf Szechuan-Art mit 
Cashewnüssen und Chilisauce 

 
Mei Cai Kourou 梅菜扣肉 

Gedünstetes Schweinefleisch mit getrocknetem Kohl 
 

Obstteller mit Eis 水果盘 
 


