
Chinesisches Neujahrsbu!et
Das Jahr des Hasen

Liebe Gäste und Freunde unseres Hauses! 

Feiern Sie mit uns das “Jahr des Hasen’. Aus Anlass des Neujahrsfestes laden wir
zum Neujahrsbu!et ein, pro Person € 37,50. 

Die Feier #ndet am 5. Februar 2011 von 18:00 bis 20:30 Uhr und von 20:30 bis 
23:00 Uhr .

Ein traditionelles chinesisches Essen. Dieses besondere Essen wird in China nur 
einmal im Jahr zelebriert, zum Neujahrstag. Lassen Sie sich dieses außergewöhnli-
che Ereignis nicht entgehen.

Wir freuen uns auf Ihre Reservierung unter Tel. 040-6520888 oder per E-Mail unter 
info@ni-hao.de.

Wir wünchen Ihnen ein prosperierend Neues Jahr! 

Mit freundlichem Gruß,

Ihr NI HAO Team

 Verschiedene warme und kalte 
Vorspeisen

Geröstete Ente eingerollt in 
Pfannkuchen

 Gefüllte Seetangrolle 
 Kalbszunge
 Traditionell gewürztes Rind-

$eisch 
 In Scheiben geschnittenes 

Gänse-Brust#let 
 Sepia mit fein gemahlenem 

Fisch#let

 Suppe 
 Xiajiao Tang Teigtasche gefüllt 

mit Krabben, Bambus und Shitaki- Pilzen
 Salate 

 Gurken-Ananassalat 
 Rettich-Salat 

 Gemischter Salat

 Dimsum 
 Bao Zi (Gedämpftes Brötchen ge-

füllt mit Fleisch, Gemüse) 
 Guo Tie (Gebackene Teigtasche 

gefüllt mit Fleisch und Gemüse) 
 Sieu Mai 
 Jiao Zi

 Jiu Cai Jiao (Gedämpfte Teigtas-
che gefüllt mit Fleisch- und Knoblauch-
blätterfüllung) 

Blick auf das Neujahrsbu!et
 Gerichte 

 Sautiertes Shanghai-Paksoy 
 Chinesisches Gemüse mit Pilzen 

 Taro mit Schnittlauch 
 Getrocknem Tofu

 Tofu in scharfer Soße 
 Knusprig geröstete Ente 

 Perlhuhn mit Maronen und Taro 
 Geschmorter Lammsbauch 

 Lammcarree mit rotem Chili 
 Rinder#let mit Szechuan Sauce 

 Traditionell gedünstetes Schweine-
$eisch 

 Gerösteter Schweinebauch 
 Gedämpftes Schweine$eisch

 Frische Austern 
 Gebackener Rotbarsch mit Pinien-

kernen in süßsaurer Sauce
 Hummerkrabbe in süßsaurer Sauce 

 Gambas mit Ingwer und Lauchz-
wiebeln 

 Gesalzener Kabeljau
 Gegrillte Calamari 

 Nachtisch 
 Niangao (Reiskuchen)

 Gefülltes Reisbällchen mit Lotus-
paste 

 Traditionell chinesische Dessert-
suppe


