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Dienstag bis Freitag von 12:00 bis 15:00 Uhr, auBer an Feiertagen
Sie wahlen zundchst aus diesen Vorspeisen:
Gebackene Teigtaschen gefiillt mit Hiihnerfleisch und Gemiise (4 Stiick, +2€)
Gemischter Salat der Saison (mit Entenfleisch +2€)
Gebundene, sauer-pikante Suppe scharf

Kantonesische Friihlingsrolle (2 Stuck, vegetarisch, + 3 €)

310 Trocken gebratene breite Bohnen mit aromatisch
eingelegtem chinesischen Senf-Kohl - vegetarisch scharf € 12,90

311 Buddhistisches Heiligenmahl mit verschiedenen € 12,90
Pilzen, Gemusen und Tofu - vegan

312 Gerostete Ente auf Gemiuise mit Hoi-Sin-Sauce € 14,90

313 Kaiserlich zubereitete Hilhnerwiirfel auf Sichuan-Art € 13,90
mit Cashewnissen und Gemiuise sehr scharf

314 Huahnerfilet mit Gemuse in gelber Curry-Sauce, € 13,90
garniert mit frittierten Zwiebeln scharf

315 Panierte Hahnchenbrust mit Sojasprossen, Gemise € 13,90
und siil3-saurer Sauce

316 Schweinefleisch mit sti3-saurer Sauce € 13,90
317 Im Wok gebratenes Rinderfilet mit Broccoli € 16,90
318 Rinderfilet auf Sichuan Art mit Gemuse scharf € 16,90
319 Backfisch mit Pommes frites und Remoulade € 14,90
320 Kaiserliche Garnelen auf Sichuan-Art

mit Cashewniissen und Gemiise sehr scharf € 15,90 %

321 Gebratene Nudeln mit Gemise - vegetarisch € 12,90 <§
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322 Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes € 13,90 &
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Créme Brilée € 490 §
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