Chinesisches Neujahrsbuffet 2024

zum Jahr des Drachens

Alle Jahre wieder, laden wir euch ein, gemeinsam mit uns beim
Traditionellen Chinesischen Neujahrsbuffet das neue Jahr zu begriiBen!

Das Jahr des Drachen 2024 verspricht ein Jahr voller Energie, Entschlossenheit und Verdnderung
zu werden. In der Chinesischen Astrologie ist der Drache ein Symbol fiir Starke, Gliick und Erfolg.
Dieses Jahr findet unser traditionelles Neujahrs-Highlight am 09.02. und 10.02. 2024
statt und bietet fiir die Liebhaber der chinesischen Kiiche zahlreiche authentische
Spezialitdten und eine gro3e Auswahl an Meeresfriichten.

Preis pro Person € 55,00
Chinesisches Neujahrsbuffet
Datum: 09.02./10.02 2024
ab 18.00 Uhr
Wir freuen uns auf lhre Reservierung unter Tel. 040-6520888
oder per E-Mail unter info@ni-hao.de.

Wir wiinschen lhnen ein erfolgreiches Neues Jahr!

BLICK AUF DAS NEUJAHRSBUFFET

k& VORSPEISEN b S HAUPTGERICHTE
AW Ente eingerollt in Pfannkuchen FHHuEE  Sautierter Shanghai-Paksoi
B2 Marinierte Broccolistangen B ik3EF T Getrocknete Bambussprossen mit
JFEk Kalbszunge Kriuterseitlingen und Fleisch
AAEFH Gewdirztes Rindfleisch Tihm 2 Trocken gebratene breite Bohnen
1 Gans Wk Taro mit Schnittlauch
K%&SJ5  Hundertjahrige Eier E¥ 25T Gebratener Tofu
BE Gesalzene Eier % Knusprig gerostete Ente
sa-f Aubergine ARERE P Huhn mit Maronen
NN & Oktopus mit Artischockensalat B H  Geschmorte Lammrippchen mit Curry
i Jakobsmuscheln FHER Rinderrippchen
Pk getrocknete kleine Fische MFEER  Gedampftes Schweinefleisch
mit Erdniissen ABEEA Karamelisiertes Schweinefleisch
FASES Geddmpfter Kabeljau
. ES 1 Geddmpfter Lachs
% SUPPEN F ik Rindermagen gebraten
KR Teigtasche gefiillt mit Krabben, X Schweinedickdarm, gebraten
Bambus und Shitaki- Pilzen ek @ Gegrillte Calamari
BRIRA Gebundene, sauer-pikante Suppe B gebackene Siisskartoffeln
DA SALATE A SEAFOOD
%NEY¥  Gurken-Ananassalat A3 Austern
REV I Mu-Err-Pilze B Taschenkrebse
ez Kartoffelsalat auf chinesische Art k4 rote Wildgarnelen aus Argentinien
g Seetangsalat e Schwimmkrebse
% E/ T4 Spinatsalat ¥ Seeschnecken
Fo panierte Miesmuscheln
RN DIMSUM
ANk Guo Tie (Gebackene Teigtasche i DESSERTS
gefiillt mit Fleisch und Gemiise) FHFH Niangao (Reiskuchen)
BE Shao Mai 2 Rk Gefiillte Reisbillchen
NERA Frihlingsrollen mit Lotuspaste
NALEL, Bao Zi NER StiBer Reispudding
Al Bratnudeln YA Gebackene Bananen
RAR Reis A Litschies
FH Reiskuchen gebraten



